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Earth Hour Candlelit Dinner 
 

 
 
 
 
 
 
  

 

 
ZLATÁ PRAHA RESTAURANT  
Hodina Země – večeře při svíčkách 
Sobota 26.3.2011, 18:00 – 23:30 
 
Podpořte s námi Hodinu Země v restaurace Zlatá Praha, a 
užijte si Bio večeři pro Zemi ve svíčkami plně osvětlené 
restauraci. 
 

V hotelu InterContinental Praha Hodina Země začíná  
ve 20:30, kdy všechna nepodstatná světla budou vypnuta po 
dobu jedné hodiny. Podporujeme světové společenství a 
mluvíme jedním hlasem v otázce klimatických změn, zatímco ve 
stejné době oslavujeme to, co máme všichni společné - Zemi. 
 
 

EARTH HOUR MENU   KČ  1.090,- 
 

Konfitovaný candát v olivovém oleji, smažená kroketa  
z mini kapusty, pěna z bílého vína, presovaný hrášek s mátou 
 

Pečená kotleta ze savého selátka, špenátová sedlina, křenová 
omáčka s mraženou křenovou espumou, bramborový krém  
s křupavými bramborovými chipsy 
 

Pečený jahodový řez s medem, pudink z meduňky, 
 jogurtová zmrzlina s třtinovým cukrem 
 

Káva nebo čaj 
 

Více informací a rezervace na tel. 296 630 522 nebo  
e-mailu nela.izakova@whgeu.com 

 

 
ZLATÁ PRAHA RESTAURANT  
Earth Hour – Candlelit Dinner 
Saturday, 26th March 2011, 18:00 – 23:30 
 
Join us in supporting Earth Hour and enjoy an Organic Dinner 
for Earth in the fully candlelit rooftop restaurant with panoramic 
views of Prague. 
 

Earth Hour starts at 8:30pm when all non-essential lights will be 
switched off for the duration of one hour at the InterContinental 
Praha. We support the global community to speak in one voice 
on the issue of climate change, while at the same time coming 
together in celebration of what we all have in common - the 
Earth. 
 

EARTH HOUR MENU    CZK 1.090 
 

Confit Pikeperch in Olive Oil,Fried Savoy Cabbage Croquette, 
white Wine Espuma, pressed Pea with Mint 
 

Baked Suckling Pig Cutlet,Spinach Custard,  
Horseradish Sauce with frozen Horseradish Espuma, 
Potato Cream with crispy Potato Chips 
 

Baked Strawberry Cake with Honey,Lemon Balm Pudding,  
Yoghurt Ice Cream with Cane Sugar 
 

Coffee or Tea 
 
For further information and reservation please call 
Tel. +420 296 630 522 or email us at nela.izakova@whgeu.com 


