Chobotnice na grilu se zapečenými fazolemi a bramborovými lupínky, Restaurace Kogo, Hotel Savoy Špindlerův Mlýn
Chobotnice

Fazole v plechu

Brambory

Paprika, pórek, cibule, česnek

Sůl, pepř, mletá paprika, bobkový list

Olivový olej

Chobotnici vaříme asi hodinu do měkka. Mezitím si připravíme pečené fazole. Do středního hrnce nalijeme olivový olej, přidáme najemno nakrájenou cibuli a česnek, orestujeme, přidáme na kostičky nakrájenou papriku a pórek, zaprášíme mletou paprikou a přidáme fazole. Osolíme, opepříme, přidáme bobkový list, krátce povaříme a dáme na 25 minut péct do trouby při 190 stupních. Brambory nakrájené na lupínky osolíme a pečeme v troubě pokapané olivovým olejem. Vařenou chobotnici krátce ogrilujeme, případně pečeme na pánvi. Chobotnici, fazole a bramborové lupínky servírujeme ozdobené citronem.

